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ей|№3$» НМР РТи1Ш1; Hhh i и-нь УыЛ-I Выход j \Белки Жиры Угл-ды Ккалitlfi— 2дазовбепитание-завтрак (младшие) Hit 1 ’ j

i pyi a зроде сыром. маслом сливбчным 30/15/5 i ИЖ; .Hi 50 j 6,27 7,86 14,83 ■ 155
к< ц« геркулесовая молочная вязкая с маслом сливочным 180/5; : 4,99 7,4 i : 28,81 206,3

;Ка| С МОЛОКОМ: J ! ; / ■ i нН Hi п ; UH S H i .it 200 ; 4,08 3,54 2,61 58,6
tbai Й нЗреЬнфй Н i жЬ t ч ■ж :;! и ж / h ) Hi : 65 ; 4,87 li88 33,41 170,3h- ! н л;■• j ! ЖЯн У i ИТОГО ,/ih tij ji 1: it НН :ж : ti: 500 20,21 20,68 79,66 590,2
‘i”7! -1 > ИНН Обед(младгриё) j :i Hi i U H i'.; • ; 1

‘жо| ta Из! ей зжей капусты с картофелем и co сметаной i. • 200/5 : 8,57 10,69 28,93 293,1
Hi m e-nfe.» урйный ; i 1 ' У i i - '. ii i: 90 6,59 12,28 12,38 175,51

Sa пшеничная; Вязкая с маслом СЛИВОЧЙьЫ ' i' ! i |H 1 i 150/5 ! 6,7 438 35,99 227
Щ tl■ок из урюка Н.| НИ ИЖ Ж Hi. h i hni f ' . : 2oo 1 0,75 0^06 15,95 68,52

XjWi6 ЙКайой-HiJ-M 5 Пп-ЫНН iiii H J i iH 1 1 i ; ti i i 3,3 0,6 19,8 36,64
;Н И итого Ж t-t H 7 ж-Uh 700 H' | i 25,91 28^01 113,05 800,77
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Г tth • .tttHt ВСЕГО: i’ T t; ! ! ; ; i 1200 : 46,12 48,69 192,71 1390,97
Д •' 0 з it Горячий завтрак (младшие) ' Ж■Jc4L ТОРИ зоино У/ i J1 ■. ■ у 3. ...p j... у .л | L iro nt t 2,63 2,66 0 34,332g 
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■"3 Ж ; ;i Ф i i: ' И • i Hi 90 ' 6,59 12,28 12,38 175,51
SfCaa sa вязкая с марлом СЛИВОЧНЫМ HI pi ! i 150/3 1 b 6,7 438 35,99 227Jpal

ежи) урйка ' j HiUH;! ■Hii i'j h- H ПН Hi-- 200 i 0,75 0J06 15,95 68,52нН 1..I 1 пщеничный ■ thUt.. ! • ' ’ ; , 1 ■ l! |-; : J : ! ; i' m: ■ Ж 20 . 1,52 0,16 9,84 47
эжан эйПн :Нф) hi Hi о ' H ’ i '• "•" T ; |T 30 ; 1,98 0,36 11,88 59,4

!¥ST i Hiiibri ИТОГО: ж ti i I i hi ii i i i 503 : 20,17 19,9 86,04 611,76
|!| ' S|

1 Горячий завтрак старшие) .. ii hi i [ •I
иei Й ’И , Ж^пин thtiT ‘ . 1 • i: : !■ : 'i t;:

: 1 ; : I hi ' 20 ж i i ; 1,48; i,8k 5,42 62,14
Лтти’1 W;Sурйный С :СОуСОМ моло злым !Г i 1 И Ж 1Ж 90/20: i i 6,79 12)54 20,86 228,69
KaZa пийа !ичная вязкая с маЬлом СЛИВОЧНЫМ ; Ж; 180/3 ;7,7 ■ 5,07 40,59 247

IISae смотоком ; /1"П ■i-ii ж i i i i i i ж- 1 200; ; 4,08 3,54 9,84 58,6~v 
;i Yrtfib rtiiieB ичйый 1: i i 5 Д ■■ i И ж. i i i h1 i i i i Ж 20: 1 i 1,52 0Д6 9,84 47
M6 TI г.paqaH н,»' !1': h ' г ! ;О. ; 1 Hl i t Ж li U i i. i 1 30' 1 1,98 0)36 11,88 59,4

ДT" 1 d 1Я ; Н./Н'ГIt Итого tt 11 H и it 1 i и ' ■Ж 563; H 23,55 23)55 91,2 702,83
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с сыром, маслом сливеЙйям-ЗО/да ; ■ i • so . ; : 6,27 7,86 14,83 155

sa геркулесовая молочная вязкая ЖПр 250- , 9,44 14,1 43,22 301
‘M ac с tojiokom j i i:' 1 i •' HI 1 '[• • Ж1 Hi : i 1 Ж Hi i 1 hi 200i i ! 4,08; 3,54 2,61 58,6

' -Safби йапеЬнбй ;: 'i// 'H Я d о Ж H t Ж Й Ж ;Ж 50 : 1 ■3,75 1,45 25,7 131

in w- ; titbit ИТ9ГО: ни UH it j- • i h: 550: i 23,54 24,04 96,36 646,6
i x!

i ■ 4Ж 1 1
■f’’ b” Hiit'i: i Обед (Старшие) : И 'i‘: ? i i ■' i i : i ' I j

1 ne^ei ье h
- hi.':» /■ '"1   lUHtH НН П 20 1,48 1,88 5,42 62,14

i ■ M Щ ИЗ|СВ ежей капусты 4 картоф елем / ii ii И Ж 250 9,07 13,69 29,03 263,1

ЬбШй ель курадый с-соусом моло зным ii Ж И !' ■ j i ; 90/20; i i i 6,79 12,54 20,86 228,69

(a ndier ичная вязкая с маслом СЛИВОЧНЫМ i Ж: : Ж 180/3 j 7,7 5,07 40,59 247
i:Ha| t|kfc : - ■ 1: ii_-: г ! i; J • ! ? ' i i !• - . ; f ' ■ 1

rVDlOKa' ь 1 in : И it i! ! ii 200: ■ i 0,75 0)06 15,95 68,52

'&Й 5 пден ичйый УЙНШ ' ti Hi i Ht 'H i H ! i 20 ‘ i 1,52; 0'16 9,84 47

6 ЭЖЭИ >й! i и■ 'U-iHЖ . ■ • N Ж i ! I : i • ' : ' 30 ! 1,98 0)36 11,88 59,4
I i

1 .r . 1. ; ■ ИТОГОЖП-- ' i i T > : ;U 813 ; 29,93 33,33 133,57 975,85
hH 

t ji J_1 < t, Uh[ :ВНШ№«чР' ii : :1;_ 1363 i i 53,47 57,37 229,93 1622,45

[[ е^ктрр 1
е


